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な
ぜ
大
川
に
寿
司
屋
が
多
い
の
か―

。そ
の
謎

を
解
く
た
め
に
、
市
内
で
も
っ
と
も
歴
史
の
あ
る

寿
司
屋「
新
美
勢
本
店
」へ
お
伺
い
し
ま
し
た
。

「
当
店
の
は
じ
ま
り
は
、
戦
後
ま
で
遡
り
ま
す
。

寿
司
職
人
だ
っ
た
父
は
小
倉
の
軍
事
工
場
の
厨
房

で
働
い
て
い
ま
し
た
。戦
後
、母
の
実
家
が
あ
る
大

川
へ
戻
り
、昼
間
は
建
具
屋
の
運
搬
、夜
に
な
る
と

家
で
寿
司
を
握
り
、
遊
郭
の
あ
っ
た
弥
生
町
で
販

売
し
て
い
ま
し
た
」と
、語
る
の
は「
新
美
勢
本
店
」

２
代
目
の
杉
本
利
博
さ
ん
。杉
本
さ
ん
の
母
親
は

大
野
島
出
身
の
た
め
、
米
は
た
く
さ
ん
あ
り
ま
し

た
。そ
こ
で
、
寿
司
職
人
で
あ
っ
た
父
親
が
、
有
明

海
の
魚
で
寿
司
を
握
っ
て
い
た
そ
う
。

「
こ
れ
が
大
当
た
り
し
ま
し
て
。母
親
が
収
集
し

て
い
た
着
物
を
売
り
、
そ
の
お
金
を
元
手
に
弥
生

町
に
店
を
開
い
た
の
が
昭
和
22
年
で
し
た
」

戦
後
の
日
本
は
、物
が
な
い
時
代
。大
川
の
家
具

会
社
は
、家
具
を
作
れ
ば
作
る
だ
け
売
れ
た
そ
う
。

家
具
会
社
は
ど
ん
ど
ん
増
え
、
会
社
へ
寿
司
を
配

達
す
る
こ
と
も
増
え
ま
し
た
。

「
あ
の
頃
は
、
ど
の
店
も
出
前
が
中
心
で
し
た
。

国
道
2
0
8
号
線
が
整
備
さ
れ
る
と
、
国
道
沿
い

に
家
具
会
社
が
た
く
さ
ん
で
き
ま
し
た
。そ
れ
と

同
時
に
、寿
司
屋
も
ど
ん
ど
ん
増
え
て
き
ま
し
た
。

こ
れ
か
ら
は
国
道
沿
い
だ
！
と
思
い
、
弥
生
町
か

ら
今
の
場
所
へ
昭
和
52
年
に
移
転
し
ま
し
た
」

景
気
が
良
く
な
っ
た
こ
と
で
、
お
客
様
の
接
待

や
社
内
の
宴
会
な
ど
で
寿
司
店
を
利
用
す
る
家
具

会
社
が
増
え
た
。そ
れ
に
対
応
す
る
た
め
、ど
こ
の

寿
司
屋
で
も
大
人
数
が
入
る
宴
会
場
を
設
け
る
よ

う
に
な
っ
て
き
ま
し
た
。

「
最
盛
期
は
、20
軒
く
ら
い
の
寿
司
屋
が
あ
っ
た

と
記
憶
し
て
い
ま
す
。今
は
少
し
ず
つ
減
っ
て
き

て
い
ま
す
ね
」と
、杉
本
さ
ん
は
い
い
ま
す
。

木
工
業
の
隆
盛
に
合
わ
せ
る
よ
う
に
、増
加
し
、

ニ
ー
ズ
に
合
わ
せ
て
変
化
を
遂
げ
て
き
た
大
川
の

寿
司
屋
。今
後
、大
川
の
寿
司
屋
は
ど
の
よ
う
に
変

化
し
て
い
く
の
で
し
ょ
う
か
。

寿
司
天
国

大
川
へ
よ
う
こ
そ

木
工
業
と
と
も
に

進
化
し
て
き
た

大
川
の
寿
司
屋

大
川
の
夏
の
風
物
詩

「
え
つ
の
押
し
寿
司
」発
祥
の
店

と
あ
る
調
査
に
よ
る
と
、
福
岡
県
内
の
寿
司
屋
の
平
均
数
は
、
人
口
10
万
人
あ
た
り
17
軒
。

一方
、
人
口
約
3
万
4
0
0
0
人
の
大
川
市
に
は
、な
ん
と
寿
司
屋
が
14
軒
も
あ
る
ん
で
す
。

な
ぜ
大
川
市
に
は
こ
ん
な
に
寿
司
屋
が
多
い
の
か
。

そ
の
謎
を
紐
解
き
な
が
ら
、
大
川
の
寿
司
屋
を
一挙
ご
紹
介
し
て
い
き
ま
す
。

「
え
つ
の
押
し
寿
司
」を
開
発
し
た
こ
と
で
知
ら
れ
る

名
店
。カ
ウ
ン
タ
ー
は
も
ち
ろ
ん
、大
人
数
で
の
会
食
に

も
対
応
し
て
い
る
。ボ
リ
ュ
ー
ム
満
点
な
が
ら
も
お
得

な
ラ
ン
チ
は
、近
隣
マ
ダ
ム
に
大
人
気
。

大川寿司屋 年表

船頭寿司

店主のオススメ
【えつ押し寿司】

せんどうずししんみせや

えつを丸ごと１匹使用した贅沢な一品。
オーダーは5月～7月まで。1,000円。

上すし 1,800円上すし 2,500円上にぎり 2,000円上にぎり 1,980円

市内の寿司屋では、大川組子の寿司盛
台で寿司を楽しむこともできます。（要予
約。詳細は各店に問い合わせを）

有明海にしか存在しない青魚で、
産卵で筑後川を朔上する5～7月
の間のみ漁が解禁される。刺身や
塩焼き、寿司、煮付けなどで食す。

店主のオススメ
【レディースセット】

天ぷらに刺身、デザートなどがセットにな
った女性限定の豪華ランチ。1,200円。

店主のオススメ
【天ぷら定食】

プラス300円で、白飯を握り寿司に変え
ることも可能。1,300円。

店主のオススメ
【湯豆腐】

土鍋で供される湯豆腐は、豆腐本来の
味わいが老若男女に人気。660円。

　0944-86-3665　大川市向島1698-5
［営］11：30～22:00［休］月曜

昼：1,000円～

夜：3,000円～

主
人
が
焼
い
た
器
の
数
々
が

寿
司
の
美
味
し
さ
を
引
き
立
て
る

大
川
で一
番
の
老
舗
店
。寿
司
は
も
ち
ろ
ん
、コ
ー
ス
や

単
品
料
理
な
ど
、幅
広
い
ラ
イ
ン
ナ
ッ
プ
が
人
気
。ま

た
、2
代
目
の
杉
本
利
博
さ
ん
の
趣
味
は
、陶
芸
。プ
ロ

顔
負
け
の
器
た
ち
に
も
注
目
！

新美勢本店

　0944-86-2643
　大川市向島2078
［営］11：00～14：00、
17：00～21：00［休］
不定休

昼：1,000円～

夜：3,000円～

マ
マ
の
温
か
い
人
柄
に

常
連
客
が
足
し
げ
く
通
う

向
島
地
区
の
住
宅
街
に
あ
り
な
が
ら
も
、遠
方
か
ら
の

お
客
も
多
い
人
気
店
。そ
の
秘
密
は
、天
然
物
に
こ
だ

わ
っ
た
寿
司
や
刺
身
は
も
ち
ろ
ん
の
こ
と
、マ
マ
の
心
の

こ
も
っ
た
お
も
て
な
し
に
あ
り
。

玉寿司

　0944-86-2800　大川市向島1265-4
［営］12：00～13：30 、17：00～21：30LO
［休］不定休
okawa-kk.com/shops/detail/36 

昼：1,000円～

夜：3,000円～

有
明
海
な
ら
で
は
の
味
を

楽
し
む
な
ら
こ
こ
！

昇
開
橋
の
近
く
に
あ
る「
き
よ
家
」は
、寿
司
は
も
ち

ろ
ん
、有
明
も
の
や
一
品
料
理
の
人
気
も
高
い
。夏
に

は
、地
元
漁
師
か
ら
直
接
仕
入
れ
る
え
つ
が
登
場
。刺

身
や
唐
揚
げ
な
ど
、さ
ま
ざ
ま
な
料
理
で
味
わ
え
る
。

きよ家

　0944-87-5157　大川市向島1943-7
［営］17：00～22：00［休］火曜

夜：4,000円～

有
明
海
の

魚
ア
レ
コ
レ

寿
司
ば
食
べ
ん
ね
！

えつ
いわゆる、舌平目。靴底のような形か
らこの名がついた。くっぞこの煮付け
は、大川のソウルフード。

一見二枚貝に見えるが、触手動物腕
足類の一種で有明海の砂地に生息
する。煮付けにして食す。

くっぞこ
めかじゃ

昭和22年 新美勢本店 開業
31年 東すし 開業
36年 酒膳 松乃 開業
40年 船頭寿司 開業

49年 彦寿司 開業

47年 鮨川 開業

55年

新美勢本店
現住所に移転

56年 玉寿司 開業

平成元年 福喜 開業

7年 きよ家 開業
14年 にし山 開業

酒膳 松乃
現住所に移転

多国籍居酒屋
しんみせ 開業

52年

はつ美すし 開業

新美勢本店2代目 杉本利博さん

大
川
の
寿
司
屋
で

食
べ
ら
れ
る

※料金は、消費税およびサービス料抜きの値段です。詳細は各店にお問い合わせください。

shinmisehonten.com
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な
ぜ
大
川
に
寿
司
屋
が
多
い
の
か―

。そ
の
謎

を
解
く
た
め
に
、
市
内
で
も
っ
と
も
歴
史
の
あ
る

寿
司
屋「
新
美
勢
本
店
」へ
お
伺
い
し
ま
し
た
。

「
当
店
の
は
じ
ま
り
は
、
戦
後
ま
で
遡
り
ま
す
。

寿
司
職
人
だ
っ
た
父
は
小
倉
の
軍
事
工
場
の
厨
房

で
働
い
て
い
ま
し
た
。戦
後
、母
の
実
家
が
あ
る
大

川
へ
戻
り
、昼
間
は
建
具
屋
の
運
搬
、夜
に
な
る
と

家
で
寿
司
を
握
り
、
遊
郭
の
あ
っ
た
弥
生
町
で
販

売
し
て
い
ま
し
た
」と
、語
る
の
は「
新
美
勢
本
店
」

２
代
目
の
杉
本
利
博
さ
ん
。杉
本
さ
ん
の
母
親
は

大
野
島
出
身
の
た
め
、
米
は
た
く
さ
ん
あ
り
ま
し

た
。そ
こ
で
、
寿
司
職
人
で
あ
っ
た
父
親
が
、
有
明

海
の
魚
で
寿
司
を
握
っ
て
い
た
そ
う
。

「
こ
れ
が
大
当
た
り
し
ま
し
て
。母
親
が
収
集
し

て
い
た
着
物
を
売
り
、
そ
の
お
金
を
元
手
に
弥
生

町
に
店
を
開
い
た
の
が
昭
和
22
年
で
し
た
」

戦
後
の
日
本
は
、物
が
な
い
時
代
。大
川
の
家
具

会
社
は
、家
具
を
作
れ
ば
作
る
だ
け
売
れ
た
そ
う
。

家
具
会
社
は
ど
ん
ど
ん
増
え
、
会
社
へ
寿
司
を
配

達
す
る
こ
と
も
増
え
ま
し
た
。

「
あ
の
頃
は
、
ど
の
店
も
出
前
が
中
心
で
し
た
。

国
道
2
0
8
号
線
が
整
備
さ
れ
る
と
、
国
道
沿
い

に
家
具
会
社
が
た
く
さ
ん
で
き
ま
し
た
。そ
れ
と

同
時
に
、寿
司
屋
も
ど
ん
ど
ん
増
え
て
き
ま
し
た
。

こ
れ
か
ら
は
国
道
沿
い
だ
！
と
思
い
、
弥
生
町
か

ら
今
の
場
所
へ
昭
和
52
年
に
移
転
し
ま
し
た
」

景
気
が
良
く
な
っ
た
こ
と
で
、
お
客
様
の
接
待

や
社
内
の
宴
会
な
ど
で
寿
司
店
を
利
用
す
る
家
具

会
社
が
増
え
た
。そ
れ
に
対
応
す
る
た
め
、ど
こ
の

寿
司
屋
で
も
大
人
数
が
入
る
宴
会
場
を
設
け
る
よ

う
に
な
っ
て
き
ま
し
た
。

「
最
盛
期
は
、20
軒
く
ら
い
の
寿
司
屋
が
あ
っ
た

と
記
憶
し
て
い
ま
す
。今
は
少
し
ず
つ
減
っ
て
き

て
い
ま
す
ね
」と
、杉
本
さ
ん
は
い
い
ま
す
。

木
工
業
の
隆
盛
に
合
わ
せ
る
よ
う
に
、増
加
し
、

ニ
ー
ズ
に
合
わ
せ
て
変
化
を
遂
げ
て
き
た
大
川
の

寿
司
屋
。今
後
、大
川
の
寿
司
屋
は
ど
の
よ
う
に
変

化
し
て
い
く
の
で
し
ょ
う
か
。

寿
司
天
国

大
川
へ
よ
う
こ
そ

木
工
業
と
と
も
に

進
化
し
て
き
た

大
川
の
寿
司
屋

大
川
の
夏
の
風
物
詩

「
え
つ
の
押
し
寿
司
」発
祥
の
店

と
あ
る
調
査
に
よ
る
と
、
福
岡
県
内
の
寿
司
屋
の
平
均
数
は
、
人
口
10
万
人
あ
た
り
17
軒
。

一方
、
人
口
約
3
万
4
0
0
0
人
の
大
川
市
に
は
、な
ん
と
寿
司
屋
が
14
軒
も
あ
る
ん
で
す
。

な
ぜ
大
川
市
に
は
こ
ん
な
に
寿
司
屋
が
多
い
の
か
。

そ
の
謎
を
紐
解
き
な
が
ら
、
大
川
の
寿
司
屋
を
一挙
ご
紹
介
し
て
い
き
ま
す
。

「
え
つ
の
押
し
寿
司
」を
開
発
し
た
こ
と
で
知
ら
れ
る

名
店
。カ
ウ
ン
タ
ー
は
も
ち
ろ
ん
、大
人
数
で
の
会
食
に

も
対
応
し
て
い
る
。ボ
リ
ュ
ー
ム
満
点
な
が
ら
も
お
得

な
ラ
ン
チ
は
、近
隣
マ
ダ
ム
に
大
人
気
。

大川寿司屋 年表

船頭寿司

店主のオススメ
【えつ押し寿司】

せんどうずししんみせや

えつを丸ごと１匹使用した贅沢な一品。
オーダーは5月～7月まで。1,000円。

上すし 1,800円上すし 2,500円上にぎり 2,000円上にぎり 1,980円

市内の寿司屋では、大川組子の寿司盛
台で寿司を楽しむこともできます。（要予
約。詳細は各店に問い合わせを）

有明海にしか存在しない青魚で、
産卵で筑後川を朔上する5～7月
の間のみ漁が解禁される。刺身や
塩焼き、寿司、煮付けなどで食す。

店主のオススメ
【レディースセット】

天ぷらに刺身、デザートなどがセットにな
った女性限定の豪華ランチ。1,200円。

店主のオススメ
【天ぷら定食】

プラス300円で、白飯を握り寿司に変え
ることも可能。1,300円。

店主のオススメ
【湯豆腐】

土鍋で供される湯豆腐は、豆腐本来の
味わいが老若男女に人気。660円。

　0944-86-3665　大川市向島1698-5
［営］11：30～22:00［休］月曜

昼：1,000円～

夜：3,000円～

主
人
が
焼
い
た
器
の
数
々
が

寿
司
の
美
味
し
さ
を
引
き
立
て
る

大
川
で一
番
の
老
舗
店
。寿
司
は
も
ち
ろ
ん
、コ
ー
ス
や

単
品
料
理
な
ど
、幅
広
い
ラ
イ
ン
ナ
ッ
プ
が
人
気
。ま

た
、2
代
目
の
杉
本
利
博
さ
ん
の
趣
味
は
、陶
芸
。プ
ロ

顔
負
け
の
器
た
ち
に
も
注
目
！

新美勢本店

　0944-86-2643
　大川市向島2078
［営］11：00～14：00、
17：00～21：00［休］
不定休

昼：1,000円～

夜：3,000円～

マ
マ
の
温
か
い
人
柄
に

常
連
客
が
足
し
げ
く
通
う

向
島
地
区
の
住
宅
街
に
あ
り
な
が
ら
も
、遠
方
か
ら
の

お
客
も
多
い
人
気
店
。そ
の
秘
密
は
、天
然
物
に
こ
だ

わ
っ
た
寿
司
や
刺
身
は
も
ち
ろ
ん
の
こ
と
、マ
マ
の
心
の

こ
も
っ
た
お
も
て
な
し
に
あ
り
。

玉寿司

　0944-86-2800　大川市向島1265-4
［営］12：00～13：30 、17：00～21：30LO
［休］不定休
okawa-kk.com/shops/detail/36 

昼：1,000円～

夜：3,000円～

有
明
海
な
ら
で
は
の
味
を

楽
し
む
な
ら
こ
こ
！

昇
開
橋
の
近
く
に
あ
る「
き
よ
家
」は
、寿
司
は
も
ち

ろ
ん
、有
明
も
の
や
一
品
料
理
の
人
気
も
高
い
。夏
に

は
、地
元
漁
師
か
ら
直
接
仕
入
れ
る
え
つ
が
登
場
。刺

身
や
唐
揚
げ
な
ど
、さ
ま
ざ
ま
な
料
理
で
味
わ
え
る
。

きよ家

　0944-87-5157　大川市向島1943-7
［営］17：00～22：00［休］火曜

夜：4,000円～

有
明
海
の

魚
ア
レ
コ
レ

寿
司
ば
食
べ
ん
ね
！

えつ
いわゆる、舌平目。靴底のような形か
らこの名がついた。くっぞこの煮付け
は、大川のソウルフード。

一見二枚貝に見えるが、触手動物腕
足類の一種で有明海の砂地に生息
する。煮付けにして食す。

くっぞこ
めかじゃ

昭和22年 新美勢本店 開業
31年 東すし 開業
36年 酒膳 松乃 開業
40年 船頭寿司 開業

49年 彦寿司 開業

47年 鮨川 開業

55年

新美勢本店
現住所に移転

56年 玉寿司 開業

平成元年 福喜 開業

7年 きよ家 開業
14年 にし山 開業

酒膳 松乃
現住所に移転

多国籍居酒屋
しんみせ 開業

52年

はつ美すし 開業

新美勢本店2代目 杉本利博さん

大
川
の
寿
司
屋
で

食
べ
ら
れ
る

※料金は、消費税およびサービス料抜きの値段です。詳細は各店にお問い合わせください。

shinmisehonten.com
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寿
司
か
ら
ア
ジ
ア
料
理
ま
で
楽
し
め
る

幅
広
い
メ
ニュ
ー
が
若
者
に
人
気

正
統
派
の
寿
司
か
ら
有
明
海
モ
ノ
を
使
っ
た
郷
土
料

理
、ア
ジ
ア
料
理
な
ど
が
揃
う
寿
司
屋
。一
品
一
品
が

リ
ー
ズ
ナ
ブ
ル
か
つ
ボ
リ
ュ
ー
ム
満
点
！
カ
ジ
ュ
ア
ル
な

雰
囲
気
の
た
め
グ
ル
ー
プ
で
の
利
用
も
オ
ス
ス
メ
。

多国籍居酒屋
しんみせ

店主のオススメ
【生春巻き】

甜麺醤で味付けした鶏肉や野菜をライ
スペーパーで巻いたタイ料理。450円。

シャコのこと。寿司ネタとしてはもちろん、煮付け
にしておつまみとして供されることも。

筑後弁で「ワケノシンノス」と言われる
イソギンチャク。味噌煮として供される
ことが多い。

春先から有明海でとれる赤貝は、握り
はもちろん、味噌汁や炊き込みご飯、
煮物などさまざまな料理で楽しめる。

店主のオススメ
【トマト揚げ】

トマトの中に炒めたミンチを詰めてから
揚げた人気の一品。700円。

店主のオススメ
【上ちらし】

海老やマグロ、いくらなどが美しく盛り付
けられたちらしは一番人気。1,500円。

店主のオススメ
【バッテラ】

仕上げに皮目を香ばしく焼き上げた鯖と
酢飯のバランスが秀逸。770円。

　0944-87-3272　大川市榎津156-4
［営］11:30～13:30、17:00～22:00
［休］月曜

昼：700円～

夜：3,000円～

フ
レ
ン
チ
テ
イ
ス
ト
を
盛
り
込
ん
だ

コ
ー
ス
料
理
は
必
食
の
美
味
し
さ

旬
の
素
材
を
使
っ
た
鮨
の
ほ
か
、一
品
料
理
や
コ
ー
ス
料

理
も
楽
し
め
る
。特
に
、食
通
か
ら
人
気
な
の
は
フ
レ
ン

チ
の
エッ
セ
ン
ス
を
盛
り
込
ん
だ
、目
に
も
舌
に
も
モ
ダ

ン
な
コ
ー
ス
料
理
。ぜ
ひ
お
試
し
を
。

酒膳松乃

　0944-87-1627　大川市上巻北田
1-11［営］11：30～14：00、17:00～22：
00LO［休］不定休
syuzen-matsuno.jp

昼：700円～

夜：3,000円～

選
び
抜
か
れ
た
旬
の
食
材
を
使
っ
た

鮨
＆
料
理
が
人
気
の
店

創
業
47
年
と
な
る
、鐘
ケ
江
の
老
舗
寿
司
店
。2
代
目

が
自
ら
市
場
で
選
ん
で
き
た
食
材
で
握
る
寿
司
や
料

理
が
人
気
。グ
ル
ー
プ
で
の
会
食
は
も
ち
ろ
ん
、白
木
の

カ
ウ
ン
タ
ー
で
は一人
で
も
ゆ
っ
た
り
食
事
が
楽
し
め
る
。

鮨川

　0944-87-5717　大川市中古賀232-2
［営］11：30～14：00、17：00～22：00
［休］水曜、第3火曜

昼：1,000円～

夜：3,000円～

魚
も
肉
も
お
い
し
い
！

木
室
地
区
唯
一の
お
寿
司
屋
さ
ん

木
室
地
区
の
人
々
に
愛
さ
れ
る
老
舗
寿
司
店
。店
内

に
は
生
け
簀
が
あ
り
、イ
カ
を
は
じ
め
と
し
た
魚
介
類

は
オ
ー
ダ
ー
ご
と
に
お
刺
身
に
し
て
く
れ
る
。ま
た
、向

か
い
は
炭
火
焼
店
の
た
め
、肉
類
も
お
い
し
い
。

はつ美すし

　0944-88-3356　大川市中八院153-7
［営］11：00～14：00LO、17：00～21：
00LO［休］水曜（月1回連休有り）

昼：750円～

夜：3,000円～

まじゃくクラゲイソギンチャク赤貝

バ
ラ
エ
テ
ィ
豊
か
な
メ
ニュ
ー
が

常
連
さ
ん
に
愛
さ
れ
る
秘
訣

握
り
寿
司
は
も
ち
ろ
ん
、夏
は
え
つ
定
食
、冬
は
蒸
し

寿
司
な
ど
季
節
限
定
の
メ
ニュ
ー
に
加
え
、茶
そ
ば
や

酢
豚
な
ど
バ
ラ
エ
テ
ィ
豊
か
な
メ
ニュ
ー
が
揃
う
。地
域

の
人
に
は
、充
実
し
た
出
前
の
愛
用
者
も
多
い
。

東すし

店主のオススメ
【蒸し寿司】

蒸し篭でふっくら蒸しあげた、冬限定の
一品。程よい酸味が癖になる。1,000円。

筑後川でとれる天然うなぎは、緑色
を帯びた姿から「アオ」と呼ばれる。
弾力のいい歯ごたえが特徴。

店主のオススメ
【海鮮丼】

海老やいくら、マグロ、サーモンなど、具
材がたっぷり！1,200円。

店主のオススメ
【ローストビーフ】

ジューシーなローストビーフは、パーティ
の一品にもオススメ。1,300円。

店主のオススメ
【たまご焼き】

口の中に広がる、ほどよい甘さとふんわ
りとした食感のたまご焼き。300円。

　0944-86-4311
　大川市榎津315-12
［営］10：00～21：00
［休］不定休

昼：1,000円～

夜：3,000円～

少
人
数
の
集
ま
り
か
ら

大
切
な
家
族
の
集
ま
り
に

有
名
ホ
テ
ル
で
料
理
人
を
し
て
い
た
料
理
長
が
腕
を

振
る
う
、趣
向
を
凝
ら
し
た
コ
ー
ス
料
理
が
人
気
。少

人
数
か
ら
1
0
0
名
以
上
も
の
団
体
ま
で
対
応
で
き

る
う
え
、バス
で
の
送
迎
も
し
て
く
れ
る
の
が
嬉
し
い
。

福喜

　0944-86-5062　大川市榎津834-1
［営］11：30～23：00［休］無休

昼：1,000円～

夜：3,000円～

お
弁
当
な
ど
に
も
対
応

地
元
に
愛
さ
れ
る
地
域
密
着
店

町
内
の
お
弁
当
や
精
進
料
理
な
ど
、地
域
の
人
々
か
ら

の
さ
ま
ざ
ま
な
オ
ー
ダ
ー
に
対
応
し
て
い
る
。密
か
な

人
気
は
、ち
ゃ
ん
こ
鍋（
要
予
約
）。店
内
で
の
オ
ー
ダ
ー

だ
け
で
な
く
、な
ん
と
出
前
も
可
能
！

彦寿司

　0944-87-7272　大川市榎津895-1
［営］11：00～21：00［休］月曜

夜：3,000円～

鮮
魚
店
直
営
な
ら
で
は
の

新
鮮
さ
が
嬉
し
い
！

鮮
魚
店
が
直
営
す
る
寿
司
屋
さ
ん
ら
し
く
、鮮
度
の

良
さ
が
評
判
の
店
。握
り
は
も
ち
ろ
ん
、一
品
料
理
も

多
彩
な
た
め
、家
族
連
れ
や
友
人
同
士
の
集
ま
り
で

利
用
す
る
人
も
多
い
。週
末
の
ラ
ン
チ
も
◎
。

にし山

　0944-88-2480　大川市榎津78
［営］11：30～13：30LO、17：30～22：
00［休］水曜

昼：950円～

夜：1,250円～

天然うなぎ
正式名は、アナジャコでヤドカリの仲間。
唐揚げや煮付けとして食す。

芝海老のこと。丸ごと塩茹でにし
たり、素揚げにしたりして食べる。
お酒のおつまみに◎。

マエビ しゃっぱ有明海に生息するクラゲは、
食用として人気が高い。料理
屋では酢の物として供される。

有明海に生息するクラゲは、
食用として人気が高い。料理
屋では酢の物として供される。

上巻エリア鐘ヶ江エリア木室エリア 榎津エリア

有
明
海
の

魚
ア
レ
コ
レ

大
川
の
寿
司
屋
で

食
べ
ら
れ
る

※料金は、消費税およびサービス料抜きの値段です。詳細は各店にお問い合わせください。

上にぎり 2,000円上にぎり 1,800円上にぎり 2,300円上にぎり 2,200円 お好み盛（上にぎり） 2,200円上すし 2,500円上にぎり 2,300円上にぎり 1,400円
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寿
司
か
ら
ア
ジ
ア
料
理
ま
で
楽
し
め
る

幅
広
い
メ
ニュ
ー
が
若
者
に
人
気

正
統
派
の
寿
司
か
ら
有
明
海
モ
ノ
を
使
っ
た
郷
土
料

理
、ア
ジ
ア
料
理
な
ど
が
揃
う
寿
司
屋
。一
品
一
品
が

リ
ー
ズ
ナ
ブ
ル
か
つ
ボ
リ
ュ
ー
ム
満
点
！
カ
ジ
ュ
ア
ル
な

雰
囲
気
の
た
め
グ
ル
ー
プ
で
の
利
用
も
オ
ス
ス
メ
。

多国籍居酒屋
しんみせ

店主のオススメ
【生春巻き】

甜麺醤で味付けした鶏肉や野菜をライ
スペーパーで巻いたタイ料理。450円。

シャコのこと。寿司ネタとしてはもちろん、煮付け
にしておつまみとして供されることも。

筑後弁で「ワケノシンノス」と言われる
イソギンチャク。味噌煮として供される
ことが多い。

春先から有明海でとれる赤貝は、握り
はもちろん、味噌汁や炊き込みご飯、
煮物などさまざまな料理で楽しめる。

店主のオススメ
【トマト揚げ】

トマトの中に炒めたミンチを詰めてから
揚げた人気の一品。700円。

店主のオススメ
【上ちらし】

海老やマグロ、いくらなどが美しく盛り付
けられたちらしは一番人気。1,500円。

店主のオススメ
【バッテラ】

仕上げに皮目を香ばしく焼き上げた鯖と
酢飯のバランスが秀逸。770円。

　0944-87-3272　大川市榎津156-4
［営］11:30～13:30、17:00～22:00
［休］月曜

昼：700円～

夜：3,000円～

フ
レ
ン
チ
テ
イ
ス
ト
を
盛
り
込
ん
だ

コ
ー
ス
料
理
は
必
食
の
美
味
し
さ

旬
の
素
材
を
使
っ
た
鮨
の
ほ
か
、一
品
料
理
や
コ
ー
ス
料

理
も
楽
し
め
る
。特
に
、食
通
か
ら
人
気
な
の
は
フ
レ
ン

チ
の
エッ
セ
ン
ス
を
盛
り
込
ん
だ
、目
に
も
舌
に
も
モ
ダ

ン
な
コ
ー
ス
料
理
。ぜ
ひ
お
試
し
を
。

酒膳松乃

　0944-87-1627　大川市上巻北田
1-11［営］11：30～14：00、17:00～22：
00LO［休］不定休
syuzen-matsuno.jp

昼：700円～

夜：3,000円～

選
び
抜
か
れ
た
旬
の
食
材
を
使
っ
た

鮨
＆
料
理
が
人
気
の
店

創
業
47
年
と
な
る
、鐘
ケ
江
の
老
舗
寿
司
店
。2
代
目

が
自
ら
市
場
で
選
ん
で
き
た
食
材
で
握
る
寿
司
や
料

理
が
人
気
。グ
ル
ー
プ
で
の
会
食
は
も
ち
ろ
ん
、白
木
の

カ
ウ
ン
タ
ー
で
は一人
で
も
ゆ
っ
た
り
食
事
が
楽
し
め
る
。

鮨川

　0944-87-5717　大川市中古賀232-2
［営］11：30～14：00、17：00～22：00
［休］水曜、第3火曜

昼：1,000円～

夜：3,000円～

魚
も
肉
も
お
い
し
い
！

木
室
地
区
唯
一の
お
寿
司
屋
さ
ん

木
室
地
区
の
人
々
に
愛
さ
れ
る
老
舗
寿
司
店
。店
内

に
は
生
け
簀
が
あ
り
、イ
カ
を
は
じ
め
と
し
た
魚
介
類

は
オ
ー
ダ
ー
ご
と
に
お
刺
身
に
し
て
く
れ
る
。ま
た
、向

か
い
は
炭
火
焼
店
の
た
め
、肉
類
も
お
い
し
い
。

はつ美すし

　0944-88-3356　大川市中八院153-7
［営］11：00～14：00LO、17：00～21：
00LO［休］水曜（月1回連休有り）

昼：750円～

夜：3,000円～

まじゃくクラゲイソギンチャク赤貝

バ
ラ
エ
テ
ィ
豊
か
な
メ
ニュ
ー
が

常
連
さ
ん
に
愛
さ
れ
る
秘
訣

握
り
寿
司
は
も
ち
ろ
ん
、夏
は
え
つ
定
食
、冬
は
蒸
し

寿
司
な
ど
季
節
限
定
の
メ
ニュ
ー
に
加
え
、茶
そ
ば
や

酢
豚
な
ど
バ
ラ
エ
テ
ィ
豊
か
な
メ
ニュ
ー
が
揃
う
。地
域

の
人
に
は
、充
実
し
た
出
前
の
愛
用
者
も
多
い
。

東すし

店主のオススメ
【蒸し寿司】

蒸し篭でふっくら蒸しあげた、冬限定の
一品。程よい酸味が癖になる。1,000円。

筑後川でとれる天然うなぎは、緑色
を帯びた姿から「アオ」と呼ばれる。
弾力のいい歯ごたえが特徴。

店主のオススメ
【海鮮丼】

海老やいくら、マグロ、サーモンなど、具
材がたっぷり！1,200円。

店主のオススメ
【ローストビーフ】

ジューシーなローストビーフは、パーティ
の一品にもオススメ。1,300円。

店主のオススメ
【たまご焼き】

口の中に広がる、ほどよい甘さとふんわ
りとした食感のたまご焼き。300円。

　0944-86-4311
　大川市榎津315-12
［営］10：00～21：00
［休］不定休

昼：1,000円～

夜：3,000円～

少
人
数
の
集
ま
り
か
ら

大
切
な
家
族
の
集
ま
り
に

有
名
ホ
テ
ル
で
料
理
人
を
し
て
い
た
料
理
長
が
腕
を

振
る
う
、趣
向
を
凝
ら
し
た
コ
ー
ス
料
理
が
人
気
。少

人
数
か
ら
1
0
0
名
以
上
も
の
団
体
ま
で
対
応
で
き

る
う
え
、バス
で
の
送
迎
も
し
て
く
れ
る
の
が
嬉
し
い
。

福喜

　0944-86-5062　大川市榎津834-1
［営］11：30～23：00［休］無休

昼：1,000円～

夜：3,000円～

お
弁
当
な
ど
に
も
対
応

地
元
に
愛
さ
れ
る
地
域
密
着
店

町
内
の
お
弁
当
や
精
進
料
理
な
ど
、地
域
の
人
々
か
ら

の
さ
ま
ざ
ま
な
オ
ー
ダ
ー
に
対
応
し
て
い
る
。密
か
な

人
気
は
、ち
ゃ
ん
こ
鍋（
要
予
約
）。店
内
で
の
オ
ー
ダ
ー

だ
け
で
な
く
、な
ん
と
出
前
も
可
能
！

彦寿司

　0944-87-7272　大川市榎津895-1
［営］11：00～21：00［休］月曜

夜：3,000円～

鮮
魚
店
直
営
な
ら
で
は
の

新
鮮
さ
が
嬉
し
い
！

鮮
魚
店
が
直
営
す
る
寿
司
屋
さ
ん
ら
し
く
、鮮
度
の

良
さ
が
評
判
の
店
。握
り
は
も
ち
ろ
ん
、一
品
料
理
も

多
彩
な
た
め
、家
族
連
れ
や
友
人
同
士
の
集
ま
り
で

利
用
す
る
人
も
多
い
。週
末
の
ラ
ン
チ
も
◎
。

にし山

　0944-88-2480　大川市榎津78
［営］11：30～13：30LO、17：30～22：
00［休］水曜

昼：950円～

夜：1,250円～

天然うなぎ
正式名は、アナジャコでヤドカリの仲間。
唐揚げや煮付けとして食す。

芝海老のこと。丸ごと塩茹でにし
たり、素揚げにしたりして食べる。
お酒のおつまみに◎。

マエビ しゃっぱ有明海に生息するクラゲは、
食用として人気が高い。料理
屋では酢の物として供される。

有明海に生息するクラゲは、
食用として人気が高い。料理
屋では酢の物として供される。

上巻エリア鐘ヶ江エリア木室エリア 榎津エリア

有
明
海
の

魚
ア
レ
コ
レ

大
川
の
寿
司
屋
で

食
べ
ら
れ
る

※料金は、消費税およびサービス料抜きの値段です。詳細は各店にお問い合わせください。

上にぎり 2,000円上にぎり 1,800円上にぎり 2,300円上にぎり 2,200円 お好み盛（上にぎり） 2,200円上すし 2,500円上にぎり 2,300円上にぎり 1,400円
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前田建具製作所
住）大川市向島2014-6
電）0944-87-5231

7

1993年北九州市生まれ。小さ
い頃から物づくりが大好きで、
テレビで見た女性家具職人に
刺激を受け、家具職人を目指
す。田川の職業訓練校卒業後、
2016年広松木工に入社。

1961年大川市生まれ。大川工業
高校卒業後、実家のお茶屋を継
ぐ。オンリーワンの商品を作りたい
との思いから、自ら産地で買い付
けた豆を自家焙煎したスペシャル
ティコーヒーを提供している。

1968年大川市生まれ。大川工業高
校卒業後、実家の前田建具に入社。
働きながら、夜間の建設関係の専
門学校に通い、建築士の資格を取
得。2014年「立体組子」を開発し、
多種多様な空間に提供している

Interview

大
川
だ
か
ら
こ
そ
の
つ
な
が
り
を
活
か
し

大
川
の
技
術
を
広
げ
て
い
き
た
い

松
木
工
で
働
い
て
４
年
目
と
い
う
、
村
上
も
と
さ
ん
。

家
具
の
加
工
か
ら
組
み
立
て
ま
で
、
ひ
と
通
り
を

こ
な
す
オ
ー
ル
ラ
ウ
ン
ダ
ー
と
し
て
活
躍
中
だ
。
そ
ん
な
村

上
さ
ん
が
広
松
木
工
に
入
社
し
た
き
っ
か
け
は
、
高
校
生
の

時
に
博
多
で
見
か
け
た
広
松
木
工
の
「RIPO

SO

（
リ
ポ
ー
ゾ
）」

シ
リ
ー
ズ
の
ソ
フ
ァ
。

「
直
線
の
デ
ザ
イ
ン
が
と
に
か
く
美
し
く
て
、
一
目
惚
れ
で

し
た
。
自
分
で
こ
の
家
具
を
作
り
た
い
！
と
思
い
、
広
松
木

工
に
入
社
し
た
ん
で
す
」

田
川
に
あ
る
職
業
訓
練
校
で
家
具
の
技
術
を
学
ん
だ
後
、

若
松
の
別
注
家
具
の
会
社
で
腕
を
磨
き
、
そ
の
後
念
願
の
広

松
木
工
に
入
社
。
現
在
は
、
憧
れ
の
家
具
を
自
ら
製
作
す
る

喜
び
を
感
じ
る
充
実
の
日
々
を
過
ご
し
て
い
る
。

そ
ん
な
村
上
さ
ん
が
今
取
り
組
ん
で
い
る
の
が
、

「
2
0
4
0
プ
ロ
ジ
ェ
ク
ト
」
と
い
う
、
35
歳
以
下
の
若
者
で

行
っ
て
い
る
町
お
こ
し
の
企
画
。

「
同
世
代
の
交
流
を
通
じ
て
、
大
川
と
い
う
町
の
楽
し
さ
、

面
白
さ
を
再
確
認
し
て
い
ま
す
。
こ
の
企
画
を
通
じ
て
若
い

人
に
も
大
川
に
き
て
ほ
し
い
で
す
ね
」

広

で
は
す
っ
か
り
お
馴
染
み
の
ス
ペ
シ
ャ
ル

テ
ィ
コ
ー
ヒ
ー
。
一
粒
種
か
ら
一
杯
の
コ
ー

ヒ
ー
ま
で
美
味
し
さ
に
こ
だ
わ
り
、
一
貫
し
た
品
質

管
理
の
も
と
作
ら
れ
る
特
別
な
コ
ー
ヒ
ー
を
福
岡
で

い
ち
早
く
手
が
け
た
の
が
、
あ
だ
ち
コ
ー
ヒ
ー
の
安

達
和
宏
さ
ん
。
今
は
コ
ー
ヒ
ー
専
門
店
と
し
て
知
ら

れ
て
い
る
が
、
実
は
そ
の
前
身
は
お
茶
屋
で
あ
っ
た
。

「
今
で
も
大
川
店
で
は
お
茶
を
販
売
し
て
い
る
ん
で

す
よ
（
笑
）。
僕
が
お
茶
屋
を
継
い
だ
と
き
、〝
オ
ン

リ
ー
ワ
ン
の
商
品
を
作
り
た
い
〞と
思
っ
た
ん
で
す
。

そ
ん
な
時
に
自
家
焙
煎
の
コ
ー
ヒ
ー
に
出
会
い
、
美

味
し
い
と
感
動
し
ま
し
て
。
こ
ん
な
コ
ー
ヒ
ー
を
自

分
の
店
で
も
作
り
た
い
と
思
っ
た
の
が
き
っ
か
け
で
す
」

　

数
年
の
リ
サ
ー
チ
と
準
備
期
間
の
後
、
１
９
９
９

年
に
焙
煎
機
を
導
入
、
２
０
０
３
年
よ
り
自
家
焙
煎

の
生
豆
買
付
け
グ
ル
ー
プ
に
参
加
。
全
国
で
行
わ
れ

る
グ
ル
ー
プ
の
勉
強
会
に
参
加
し
な
が
ら
、
現
地
へ

自
ら
足
を
運
び
コ
ー
ヒ
ー
に
つ
い
て
研
鑽
を
積
ん
だ
。

S
C
A
J
日
本
ス
ペ
シ
ャ
ル
テ
ィ
コ
ー
ヒ
ー
協
会
の
普

及
活
動
も
行
い
な
が
ら
「
生
産
者
も
消
費
者
も
、
み

ん
な
が
幸
せ
に
な
れ
る
コ
ー
ヒ
ー
を
目
指
し
、
直
接

買
い
付
け
た
コ
ー
ヒ
ー
を
提
供
し
て
い
ま
す
。
ま
た
、

久
留
米
や
警
固
に
も
店
舗
を
出
す
こ
と
で
ブ
ラ
ン
ド

も
認
め
ら
れ
、
そ
の
思
い
も
広
が
り
つ
つ
あ
り
ま
す
」

今

九
州
の
豪
華
列
車
「
な
な
つ
星
」
を
き
っ
か
け

に
、
一
躍
注
目
を
浴
び
た
「
大
川
組
子
」。
組

子
は
建
具
屋
の
仕
事
の
う
ち
の
ひ
と
つ
だ
が
、
実
は
前

田
建
具
製
作
所
に
は
組
子
の
技
術
は
な
か
っ
た
。

「
だ
か
ら
こ
そ
、
人
と
は
違
う
も
の
を
や
ろ
う
っ
て
思
っ

た
ん
で
す
」
と
語
る
の
は
、
前
田
建
具
製
作
所
の
前
田

英
治
さ
ん
。
当
時
曲
線
の
ド
ア
製
作
を
手
が
け
て
お
り
、

そ
の
試
行
錯
誤
の
末
に
生
ま
れ
た
の
が
「
立
体
組
子
」

で
あ
る
。
障
子
や
襖
に
使
用
さ
れ
る
細
い
木
材
を
立
体

的
に
組
ん
で
い
く
た
め
、
従
来
の
平
面
だ
け
の
組
子
と

は
違
い
、
三
次
元
的
な
広
が
り
を
楽
し
む
こ
と
が
で
き

る
の
だ
。
シ
ン
プ
ル
な
デ
ザ
イ
ン
は
和
の
テ
イ
ス
ト
が
あ

り
な
が
ら
も
、
ど
こ
か
モ
ダ
ン
な
印
象
も
持
ち
合
わ
せ

て
い
る
。
扉
や
パ
ー
テ
ー
シ
ョ
ン
な
ど
は
も
ち
ろ
ん
、
照

明
や
テ
ー
ブ
ル
な
ど
、
さ
ま
ざ
ま
な
ア
イ
テ
ム
に
も
応
用

で
き
る
た
め
、
前
田
さ
ん
の
元
に
は
全
国
の
建
築
家
や

イ
ン
テ
リ
ア
デ
ザ
イ
ナ
ー
か
ら
、
さ
ま
ざ
ま
な
案
件
が

ひ
っ
き
り
な
し
に
飛
び
込
ん
で
い
る
。

「
第
39
回
全
国
建
具
展
示
会
で
神
奈
川
県
知
事
賞
を
い

た
だ
き
ま
し
た
。
み
な
さ
ん
か
ら
と
て
も
好
評
で〝
商
標

登
録
を
し
た
ほ
う
が
い
い
〞〝
こ
の
人
と
会
っ
て
み
た
ら
ど

う
だ
〞な
ど
、
た
く
さ
ん
の
ア
ド
バ
イ
ス
や
紹
介
を
受
け
、

そ
こ
か
ら
大
き
く
動
き
ま
し
た
」

そ
ん
な
前
田
さ
ん
が
、
も
っ
と
も
大
切
に
し
て
い
る
の

は〝
真
剣
に
い
い
も
の
を
作
る
〞と
い
う
こ
と
。

「
い
い
も
の
を
作
り
続
け
て
い
た
ら
、
必
ず
誰
か
の
目

に
止
ま
り
ま
す
。
最
近
で
は
、
立
体
組
子
を
き
っ
か
け
に

大
型
案
件
が
増
え
ま
し
た
。
多
く
の
案
件
を
受
け
る
こ

と
が
で
き
る
の
は
、
大
川
に
は
協
力
し
合
え
る
会
社
が

あ
る
か
ら
。
大
川
だ
か
ら
こ
そ
の
つ
な
が
り
や
、
技
術

の
高
さ
も
ど
ん
ど
ん
P
R
し
て
い
き
た
い
で
す
ね
」

グ
ロ
ー
カ
ル
思
考
の
地
元
密
着
型
店
で

大
川
を
元
気
に
し
て
い
き
た
い

そ
ん
な
安
達
さ
ん
は
、
２
０
１
７
年
に
八
女
店
を
、

２
０
１
９
年
に
は
大
川
店
の
あ
る
ヴ
ィ
ラ
ベ
ル
デ
ィ

敷
地
内
に
「
カ
フ
ェ
コ
ロ
イ
コ
」
を
オ
ー
プ
ン
し
た
。

「
地
域
が
元
気
じ
ゃ
な
い
と
、
コ
ー
ヒ
ー
も
売
れ
ま
せ

ん
（
笑
）。
コ
ー
ヒ
ー
を
通
じ
て
、地
元
の
大
川
を
も
っ

と
盛
り
上
げ
て
い
き
た
い
で
す
ね
」
と
、
笑
う
。
安

達
さ
ん
の
挑
戦
は
、
ま
だ
ま
だ
続
い
て
い
く
よ
う
だ
。

JR

その町の魅力は、その町に暮らす人により、作られるもの。
大川で暮らし、大川で働いている３人に、それぞれのヒストリーをお伺いしました。
年齢も、性別も、職業もバラバラ。そんな３人の話から、大川の魅力が伝わりますように。

maeda-tategu.com

あだちコーヒー＆カフェコロイコ
住）大川市榎津325-28ヴィラベルディ１F　電）0944-87-6549
営）10:00～19:00 休）不定休 ／ カフェコロイコ 営）11:00～18:00　休）火・水曜

広松木工
住）大川市鬼古賀174-1　電）0944-87-5911
営）13:00～18:00／土日10:00～18:00
休）火曜
shop.hiromatsu.org

www.adachicoffee.com

け
ん
さ
ん
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1993年北九州市生まれ。小さ
い頃から物づくりが大好きで、
テレビで見た女性家具職人に
刺激を受け、家具職人を目指
す。田川の職業訓練校卒業後、
2016年広松木工に入社。

1961年大川市生まれ。大川工業
高校卒業後、実家のお茶屋を継
ぐ。オンリーワンの商品を作りたい
との思いから、自ら産地で買い付
けた豆を自家焙煎したスペシャル
ティコーヒーを提供している。

1968年大川市生まれ。大川工業高
校卒業後、実家の前田建具に入社。
働きながら、夜間の建設関係の専
門学校に通い、建築士の資格を取
得。2014年「立体組子」を開発し、
多種多様な空間に提供している

大
川
だ
か
ら
こ
そ
の
つ
な
が
り
を
活
か
し

大
川
の
技
術
を
広
げ
て
い
き
た
い

松
木
工
で
働
い
て
４
年
目
と
い
う
、
村
上
も
と
さ
ん
。

家
具
の
加
工
か
ら
組
み
立
て
ま
で
、
ひ
と
通
り
を

こ
な
す
オ
ー
ル
ラ
ウ
ン
ダ
ー
と
し
て
活
躍
中
だ
。
そ
ん
な
村

上
さ
ん
が
広
松
木
工
に
入
社
し
た
き
っ
か
け
は
、
高
校
生
の

時
に
博
多
で
見
か
け
た
広
松
木
工
の
「RIPO

SO

（
リ
ポ
ー
ゾ
）」

シ
リ
ー
ズ
の
ソ
フ
ァ
。

「
直
線
の
デ
ザ
イ
ン
が
と
に
か
く
美
し
く
て
、
一
目
惚
れ
で

し
た
。
自
分
で
こ
の
家
具
を
作
り
た
い
！
と
思
い
、
広
松
木

工
に
入
社
し
た
ん
で
す
」

田
川
に
あ
る
職
業
訓
練
校
で
家
具
の
技
術
を
学
ん
だ
後
、

若
松
の
別
注
家
具
の
会
社
で
腕
を
磨
き
、
そ
の
後
念
願
の
広

松
木
工
に
入
社
。
現
在
は
、
憧
れ
の
家
具
を
自
ら
製
作
す
る

喜
び
を
感
じ
る
充
実
の
日
々
を
過
ご
し
て
い
る
。

そ
ん
な
村
上
さ
ん
が
今
取
り
組
ん
で
い
る
の
が
、

「
2
0
4
0
プ
ロ
ジ
ェ
ク
ト
」
と
い
う
、
35
歳
以
下
の
若
者
で

行
っ
て
い
る
町
お
こ
し
の
企
画
。

「
同
世
代
の
交
流
を
通
じ
て
、
大
川
と
い
う
町
の
楽
し
さ
、

面
白
さ
を
再
確
認
し
て
い
ま
す
。
こ
の
企
画
を
通
じ
て
若
い

人
に
も
大
川
に
き
て
ほ
し
い
で
す
ね
」

広

で
は
す
っ
か
り
お
馴
染
み
の
ス
ペ
シ
ャ
ル

テ
ィ
コ
ー
ヒ
ー
。
一
粒
種
か
ら
一
杯
の
コ
ー

ヒ
ー
ま
で
美
味
し
さ
に
こ
だ
わ
り
、
一
貫
し
た
品
質

管
理
の
も
と
作
ら
れ
る
特
別
な
コ
ー
ヒ
ー
を
福
岡
で

い
ち
早
く
手
が
け
た
の
が
、
あ
だ
ち
コ
ー
ヒ
ー
の
安

達
和
宏
さ
ん
。
今
は
コ
ー
ヒ
ー
専
門
店
と
し
て
知
ら

れ
て
い
る
が
、
実
は
そ
の
前
身
は
お
茶
屋
で
あ
っ
た
。

「
今
で
も
大
川
店
で
は
お
茶
を
販
売
し
て
い
る
ん
で

す
よ
（
笑
）。
僕
が
お
茶
屋
を
継
い
だ
と
き
、〝
オ
ン

リ
ー
ワ
ン
の
商
品
を
作
り
た
い
〞と
思
っ
た
ん
で
す
。

そ
ん
な
時
に
自
家
焙
煎
の
コ
ー
ヒ
ー
に
出
会
い
、
美

味
し
い
と
感
動
し
ま
し
て
。
こ
ん
な
コ
ー
ヒ
ー
を
自

分
の
店
で
も
作
り
た
い
と
思
っ
た
の
が
き
っ
か
け
で
す
」

　

数
年
の
リ
サ
ー
チ
と
準
備
期
間
の
後
、
１
９
９
９

年
に
焙
煎
機
を
導
入
、
２
０
０
３
年
よ
り
自
家
焙
煎

の
生
豆
買
付
け
グ
ル
ー
プ
に
参
加
。
全
国
で
行
わ
れ

る
グ
ル
ー
プ
の
勉
強
会
に
参
加
し
な
が
ら
、
現
地
へ

自
ら
足
を
運
び
コ
ー
ヒ
ー
に
つ
い
て
研
鑽
を
積
ん
だ
。

S
C
A
J
日
本
ス
ペ
シ
ャ
ル
テ
ィ
コ
ー
ヒ
ー
協
会
の
普

及
活
動
も
行
い
な
が
ら
「
生
産
者
も
消
費
者
も
、
み

ん
な
が
幸
せ
に
な
れ
る
コ
ー
ヒ
ー
を
目
指
し
、
直
接

買
い
付
け
た
コ
ー
ヒ
ー
を
提
供
し
て
い
ま
す
。
ま
た
、

久
留
米
や
警
固
に
も
店
舗
を
出
す
こ
と
で
ブ
ラ
ン
ド

も
認
め
ら
れ
、
そ
の
思
い
も
広
が
り
つ
つ
あ
り
ま
す
」

今

九
州
の
豪
華
列
車
「
な
な
つ
星
」
を
き
っ
か
け

に
、
一
躍
注
目
を
浴
び
た
「
大
川
組
子
」。
組

子
は
建
具
屋
の
仕
事
の
う
ち
の
ひ
と
つ
だ
が
、
実
は
前

田
建
具
製
作
所
に
は
組
子
の
技
術
は
な
か
っ
た
。

「
だ
か
ら
こ
そ
、
人
と
は
違
う
も
の
を
や
ろ
う
っ
て
思
っ

た
ん
で
す
」
と
語
る
の
は
、
前
田
建
具
製
作
所
の
前
田

英
治
さ
ん
。
当
時
曲
線
の
ド
ア
製
作
を
手
が
け
て
お
り
、

そ
の
試
行
錯
誤
の
末
に
生
ま
れ
た
の
が
「
立
体
組
子
」

で
あ
る
。
障
子
や
襖
に
使
用
さ
れ
る
細
い
木
材
を
立
体

的
に
組
ん
で
い
く
た
め
、
従
来
の
平
面
だ
け
の
組
子
と

は
違
い
、
三
次
元
的
な
広
が
り
を
楽
し
む
こ
と
が
で
き

る
の
だ
。
シ
ン
プ
ル
な
デ
ザ
イ
ン
は
和
の
テ
イ
ス
ト
が
あ

り
な
が
ら
も
、
ど
こ
か
モ
ダ
ン
な
印
象
も
持
ち
合
わ
せ

て
い
る
。
扉
や
パ
ー
テ
ー
シ
ョ
ン
な
ど
は
も
ち
ろ
ん
、
照

明
や
テ
ー
ブ
ル
な
ど
、
さ
ま
ざ
ま
な
ア
イ
テ
ム
に
も
応
用

で
き
る
た
め
、
前
田
さ
ん
の
元
に
は
全
国
の
建
築
家
や

イ
ン
テ
リ
ア
デ
ザ
イ
ナ
ー
か
ら
、
さ
ま
ざ
ま
な
案
件
が

ひ
っ
き
り
な
し
に
飛
び
込
ん
で
い
る
。

「
第
39
回
全
国
建
具
展
示
会
で
神
奈
川
県
知
事
賞
を
い

た
だ
き
ま
し
た
。
み
な
さ
ん
か
ら
と
て
も
好
評
で〝
商
標

登
録
を
し
た
ほ
う
が
い
い
〞〝
こ
の
人
と
会
っ
て
み
た
ら
ど

う
だ
〞な
ど
、
た
く
さ
ん
の
ア
ド
バ
イ
ス
や
紹
介
を
受
け
、

そ
こ
か
ら
大
き
く
動
き
ま
し
た
」

そ
ん
な
前
田
さ
ん
が
、
も
っ
と
も
大
切
に
し
て
い
る
の

は〝
真
剣
に
い
い
も
の
を
作
る
〞と
い
う
こ
と
。

「
い
い
も
の
を
作
り
続
け
て
い
た
ら
、
必
ず
誰
か
の
目

に
止
ま
り
ま
す
。
最
近
で
は
、
立
体
組
子
を
き
っ
か
け
に

大
型
案
件
が
増
え
ま
し
た
。
多
く
の
案
件
を
受
け
る
こ

と
が
で
き
る
の
は
、
大
川
に
は
協
力
し
合
え
る
会
社
が

あ
る
か
ら
。
大
川
だ
か
ら
こ
そ
の
つ
な
が
り
や
、
技
術

の
高
さ
も
ど
ん
ど
ん
P
R
し
て
い
き
た
い
で
す
ね
」

グ
ロ
ー
カ
ル
思
考
の
地
元
密
着
型
店
で

大
川
を
元
気
に
し
て
い
き
た
い

そ
ん
な
安
達
さ
ん
は
、
２
０
１
７
年
に
八
女
店
を
、

２
０
１
９
年
に
は
大
川
店
の
あ
る
ヴ
ィ
ラ
ベ
ル
デ
ィ

敷
地
内
に
「
カ
フ
ェ
コ
ロ
イ
コ
」
を
オ
ー
プ
ン
し
た
。

「
地
域
が
元
気
じ
ゃ
な
い
と
、
コ
ー
ヒ
ー
も
売
れ
ま
せ

ん
（
笑
）。
コ
ー
ヒ
ー
を
通
じ
て
、地
元
の
大
川
を
も
っ

と
盛
り
上
げ
て
い
き
た
い
で
す
ね
」
と
、
笑
う
。
安

達
さ
ん
の
挑
戦
は
、
ま
だ
ま
だ
続
い
て
い
く
よ
う
だ
。

JR

その町の魅力は、その町に暮らす人により、作られるもの。
大川で暮らし、大川で働いている３人に、それぞれのヒストリーをお伺いしました。
年齢も、性別も、職業もバラバラ。そんな３人の話から、大川の魅力が伝わりますように。

maeda-tategu.com

あだちコーヒー＆カフェコロイコ
住）大川市榎津325-28ヴィラベルディ１F　電）0944-87-6549
営）10:00～19:00 休）不定休 ／ カフェコロイコ 営）11:00～18:00　休）火・水曜

広松木工
住）大川市鬼古賀174-1　電）0944-87-5911
営）13:00～18:00／土日10:00～18:00
休）火曜
shop.hiromatsu.org

www.adachicoffee.com

け
ん
さ
ん
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「
あ
の
お
店
、何
の
店
？
空
い
て
る
の
？

「
気
に
な
る
け
ど
、入
っ
た
こ
と
が
な
い
！
」

と
い
う
お
店
を
、大
学
生
が
体
当
た
り
レ
ポ
ー
ト
。

あ
な
た
は
い
く
つ
行
っ
た
こ
と
が
あ
り
ま
す
か
？

店主の山浦さんが家具修理の技術を用いて生み出し
た作品が並ぶアートスポット。絵画や映画のポスター、
浮世絵などが飾られた、怪しい外観の建物は、大学
生の中でも話題に。昔
のレコード、歴史上偉
人の辞世の句など、濃
い作品がそろう中、実
物大の「最後の晩餐」
は必見です！

伝統的な木組の技術に独創的なアイデアを盛り
込んだ、オリジナル家具の工房。木のぬくもりを
大切にした家具は、個人からのオーダーはもち
ろん、保育園や幼稚園などでも愛用されている。
蝶々のインスタスポットも人気！

大川で多種多様な事業を営む佐藤さんが、自宅の敷地内に建てた
神社。30年以上前「もっと木に感謝しなさい」といわれ、樹木大明
神を奉ったところ、何をしても成功し続けているという。市内で３回引っ
越しをしたため、今の場所に「三宝神社」としてお宮を建てたところ、
神社本庁から認められ、功労賞（全国で32人）を受賞。ちなみに、
お宮は、昔宮大工の修行をしていた佐藤さん自身の手作り。

まるたつアート

元家具屋の山浦さんが、5 年前に
オープンした骨董品を扱うアトリエ。
店内には、山浦さん自ら修理を施し
たアンティーク家具や小物、絵画な
どがずらりと。お茶のサービスもある
ので、ぜひ気軽に訪れてみて。

もともとは、家具の部材「ダボ」を専門
に作っていたが、10 年前より家具をは
じめ、オーダー家具の製作はもちろん、
修理や塗り替えなども手がけている。最
近のヒットは、ペット用グッズ。えさ入れ
や仏壇など、さまざまな製品が揃う。

1940 年から続く老舗家具屋だったが、
15 年前からまな板やくすの小物を制作
するようになった「ギャラリー昇開」。店
内には当時製作した家具が並んでい
る。虫除けに効果があるくすの木を使っ
た小物は、大川土産としても大人気。

元大川市地域おこし協力隊で、
映画監督の完山京洪さんが
2017 年にオープンしたコワーキ
ングスペース。フリーランスや学
生などさまざまな人が集い、仕事
をしたり、勉強したりしている。２・
３階はゲストハウスになっており、
外国人旅行者も訪れる。

古楽堂

大学生がリポート！

1
木彩工房

　0944-87-4188　大川市榎津302-1
［営］10：00～17：00［休］不定休（要事
前電話）　1Fは無料

まるたつアート1
Shop date　0944-86-3886　大川市榎津778

［営］10:00～18:00［休］無休
入場料なし（お茶の無料サービスあり）

古楽堂2
　keihiro@vesuvius.jp　大川市榎津
841-2［営］24時間［1日利用料金］大人
1,000円、大学生500円、高校生以下無料
（19時まで）　grario.or.jp/Littleokawood

LITTE OKAWOOD3
　0944-87-1165　大川市幡保176-23
［営］9：00～18：00［休］年末年始
kisai-kobou.com

木彩工房

　なし　大川市大字本木室315-1
参拝自由

三宝神社

　0944-89-1203　大川市向島1935-1
［営］8：00～17：00［休］無休（要予約）
yukikan.com

手作り工房 遊木館

　0944-87-2357　大川市向島2444
［営］9：00～17：00［休］不定休

ギャラリー昇開

2

三宝神社

ギャラリー昇開

手作り工房 遊木館

LITTE  OKAWOOD3

じゅぼく
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「
あ
の
お
店
、何
の
店
？
空
い
て
る
の
？

「
気
に
な
る
け
ど
、入
っ
た
こ
と
が
な
い
！
」

と
い
う
お
店
を
、大
学
生
が
体
当
た
り
レ
ポ
ー
ト
。

あ
な
た
は
い
く
つ
行
っ
た
こ
と
が
あ
り
ま
す
か
？

店主の山浦さんが家具修理の技術を用いて生み出し
た作品が並ぶアートスポット。絵画や映画のポスター、
浮世絵などが飾られた、怪しい外観の建物は、大学
生の中でも話題に。昔
のレコード、歴史上偉
人の辞世の句など、濃
い作品がそろう中、実
物大の「最後の晩餐」
は必見です！

伝統的な木組の技術に独創的なアイデアを盛り
込んだ、オリジナル家具の工房。木のぬくもりを
大切にした家具は、個人からのオーダーはもち
ろん、保育園や幼稚園などでも愛用されている。
蝶々のインスタスポットも人気！

大川で多種多様な事業を営む佐藤さんが、自宅の敷地内に建てた
神社。30年以上前「もっと木に感謝しなさい」といわれ、樹木大明
神を奉ったところ、何をしても成功し続けているという。市内で３回引っ
越しをしたため、今の場所に「三宝神社」としてお宮を建てたところ、
神社本庁から認められ、功労賞（全国で32人）を受賞。ちなみに、
お宮は、昔宮大工の修行をしていた佐藤さん自身の手作り。

まるたつアート

元家具屋の山浦さんが、5 年前に
オープンした骨董品を扱うアトリエ。
店内には、山浦さん自ら修理を施し
たアンティーク家具や小物、絵画な
どがずらりと。お茶のサービスもある
ので、ぜひ気軽に訪れてみて。

もともとは、家具の部材「ダボ」を専門
に作っていたが、10 年前より家具をは
じめ、オーダー家具の製作はもちろん、
修理や塗り替えなども手がけている。最
近のヒットは、ペット用グッズ。えさ入れ
や仏壇など、さまざまな製品が揃う。

1940 年から続く老舗家具屋だったが、
15 年前からまな板やくすの小物を制作
するようになった「ギャラリー昇開」。店
内には当時製作した家具が並んでい
る。虫除けに効果があるくすの木を使っ
た小物は、大川土産としても大人気。

元大川市地域おこし協力隊で、
映画監督の完山京洪さんが
2017 年にオープンしたコワーキ
ングスペース。フリーランスや学
生などさまざまな人が集い、仕事
をしたり、勉強したりしている。２・
３階はゲストハウスになっており、
外国人旅行者も訪れる。

古楽堂

大学生がリポート！

木彩工房4

　0944-87-4188　大川市榎津302-1
［営］10：00～17：00［休］不定休（要事
前電話）　1Fは無料

まるたつアート

　0944-86-3886　大川市榎津778
［営］10:00～18:00［休］無休
入場料なし（お茶の無料サービスあり）

古楽堂

　keihiro@vesuvius.jp　大川市榎津
841-2［営］24時間［1日利用料金］大人
1,000円、大学生500円、高校生以下無料
（19時まで）　grario.or.jp/Littleokawood

LITTE OKAWOOD

　0944-87-1165　大川市幡保176-23
［営］9：00～18：00［休］年末年始
kisai-kobou.com

木彩工房4
　なし　大川市大字本木室315-1
参拝自由

三宝神社5
　0944-89-1203　大川市向島1935-1
［営］8：00～17：00［休］無休（要予約）
yukikan.com

手作り工房 遊木館6
　0944-87-2357　大川市向島2444
［営］9：00～17：00［休］不定休

ギャラリー昇開7

三宝神社5

ギャラリー昇開7

手作り工房 遊木館6

L IT TE  OKAWOOD

じゅぼく



昔は店の外に客が並んで
入れないくらいで、

ビルを建てて広くしてくれと
客に頼まれてたほど、
大川は景気が良かった

スナックのママによる

人生お悩み
相談室

毎
日
、仕
事
で
疲
れ
て
る
の
に
、一
人
で
キ
ッ
チ
ン
に
立
つ
の
は
辛
い

で
す
。掃
除
も
苦
手
な
の
に
、や
る
の
は
辛
い
で
す
。（
ほ
と
ん
ど
愚

痴
）

夫
婦一緒
に
お
互
いい
て
過
ご
し
て
ね
、仲
良
く
ね
。そ

れ
が
幸
せ
。子
供
がい
た
ら
もっと
幸
せ
。孫
がい
た
ら

さ
ら
に
幸
せ
。ひ
孫
がいた
ら
もっと
もっと
幸
せ
。私
は

今
恵
ま
れ
て
ま
す
、幸
せ
で
す
よ
。

（
41
歳
・
映
画
監
督
）

不
安
だ
よ
ね
。私
も
大
阪
行った
時
は
不
安
だった
さ
。

旦
那
を
頼
り
に
し
な
さい
。そ
う
す
れ
ば
上
手
く
い
く

か
ら
。

「
辛
い
で
す
、辛
い
で
す
」は
ダ
メ
よ
。兼
業
主
婦
で
も

ち
ゃ
ん
と
家
を
守
って
い
か
な
い
と
ダ
メ
。仕
事
は
仕

事
。当
た
り
前
の
こ
と
よ
。

（
青
い
猿
）

大川で３本の指に入るレジェンド。
御歳80歳のママが仕切る41年を迎え
るお店は連日大人気。この店を知らず
して大川を語る無かれ。

　0944-86-4580
大川市榎津７０９
［営］19:30～
［休］月曜

スナックタミ
お答えママスナックタミ

ママの思ひ出

（
42
歳
・
兼
業
主
婦
）

New Shops 
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　080-3996-6710　大川市幡保272-2
［営］13：00（土日祝11：00～）～21：00［休］無休

新茶屋の交差点そばにあるテイクアウトのタピ
オカ専門店。台湾直輸入の鮮度の高い生タピ
オカ粉を使用し、毎日手ごねで作るタピオカは、
驚くほどモッチモチ！できたての味を楽しめるよ
う温かいままで提供しています。最初は、アツ
アツ＆モチモチ。冷えてくると弾力のある食感
になっていく、味の変化も楽しめます。

ree cafe

餃子をはじめ、
一品料理のメ
ニューも充実！

お店の壁には、
スプレーアートの
作品が。インスタ
映え間違いなし！

もっちり感がたま
らない！タピオカ
粉で作った「極
みクレープ」も
おすすめ。

in

生タピオカならではの
モチモチの食感が大人気

バーテンダーの貝田さんがプロデュースしたタ
ピオカドリンクは、ブレンダーにかけたスムー
ジードリンクにタピオカを入れ、カリカリのグラ
ノーラをトッピング。見た目の可愛さはもちろ
ん、もち、かり、ふわと異なる食感のハーモニー
がたまりません！21 時からは、バー「mint」
になり、カクテルなども楽しめます。

バーテンダーが作るタピオカは
見た目も、食感もスペシャル！

大川にも

タピオカブー
ム、到来！？

タピオカブー
ム、到来！？

　0944-85-8878　大川市酒見286-15［営］11：00～
14：00、17：00～24：00（休日夜～25：00）［休］月曜

筑紫野でラーメン屋をしていたご主人が切り盛
りする、辛麺専門店。麺類は、じっくり鶏ガラを
煮込んだ「白湯辛麺」とトマトの酸味がアクセ
ントになる「トマト辛麺」の２種類が。辛さは
０～大辛まで選べるので、辛いものが苦手な人
も、辛いものマニアの人でも楽しめます。麺は
小麦麺とこんにゃく麺から選ぶことができます。

辛さも、麺も選べる！
大川唯一の辛麺専門店

　080-2724-1106　大川市榎津78-7［営］14：00（土日祝12：
00）～19：00［休］無休

Gravitea Gravitea Tapioca.okawa 

　0944-86-2026　大川市酒見302-5［営］11：00～
23：00（金・土～24：00）、ランチ11:00～15:00［休］第
3水曜

2019 年 4 月にオープンした「オリーブ」は、外国
人シェフが作る、本格的なスペイン料理が楽しめる
お店。本場スペインの生ハムや海老のアヒージョ、
魚介類の旨味たっぷりのパエリアなどが人気。メキ
シコ・ペルーのラテン料理のメニューも揃います。
家族連れや友人同士での食事会はもちろん、ひとり
で訪れても OK という気軽さが嬉しい。在日 30 年
の店主と交わすグローバルな会話も魅力です。

フレッシュフルー
ツをたっぷり使っ
た「凍結サワー」
580 円。

フレッシュフルー
ツをたっぷり使っ
た「凍結サワー」
580 円。

大川初！スペイン料理は、
ひとりでもグループでもOK!

福岡市内で人気だった「みそや仁房」が、2018
年 11 月に大川市へ移転＆オープン。オーナーの江
頭さんは、数々の日本料理店で研鑽を積んだ実力
派。独創的なアイデアから生み出される料理は、瞬
く間に大川のマダム達の間で評判に。味噌や酵素玄
米、ココナッツオイルなど、健康にいい食材にこだ
わっているのも女性に人気の秘密。

アイデアが光る！
創作料理が人気

　080-3220-8119　大川市酒見中原332-8
［営］18:00～22:00［休］火曜

　0944-86-2088　大川市榎津89-4［営］17：00
～24:00（休・祝日前～25：00）［休］不定休　　
instagram:maboya.3011

2018年11月にオープン以来、連日多くのお客さんで賑わう
居酒屋「まぼ家」。豊富にそろうメニューの中で一番のオス
スメは、はかた地鶏を炭火で豪快に焼き上げる「地鶏のも
も焼き」。炭火の香ばしさ、
地鶏ならではのジューシーで
弾力のある食感は、やみつ
きになる美味しさ。思わずお
酒も進みます。

思わず笑顔が溢れる
ボリューム満点の焼き鳥屋

タピオカ、スペイン料理、居酒屋…etc
アナタはいくつ行った？

【グラビティー】

【リー カフェ】

「よるばい大川を見た」で、
トッピング無料サービス！

驚きの新食感！

唐揚げ専門店、すし屋など、大川市には魅力的な飲食店がいっぱい！新しい店もどんどん急増中です！

※料金は、消費税およびサービス料抜きの値段です。詳細は各店にお問い合わせください。



昔は店の外に客が並んで
入れないくらいで、

ビルを建てて広くしてくれと
客に頼まれてたほど、
大川は景気が良かった

スナックのママによる

人生お悩み
相談室

毎
日
、仕
事
で
疲
れ
て
る
の
に
、一
人
で
キ
ッ
チ
ン
に
立
つ
の
は
辛
い

で
す
。掃
除
も
苦
手
な
の
に
、や
る
の
は
辛
い
で
す
。（
ほ
と
ん
ど
愚

痴
）

夫
婦一緒
に
お
互
いい
て
過
ご
し
て
ね
、仲
良
く
ね
。そ

れ
が
幸
せ
。子
供
がい
た
ら
もっと
幸
せ
。孫
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た
ら

さ
ら
に
幸
せ
。ひ
孫
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ら
もっと
もっと
幸
せ
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は

今
恵
ま
れ
て
ま
す
、幸
せ
で
す
よ
。

（
41
歳
・
映
画
監
督
）

不
安
だ
よ
ね
。私
も
大
阪
行った
時
は
不
安
だった
さ
。

旦
那
を
頼
り
に
し
な
さい
。そ
う
す
れ
ば
上
手
く
い
く

か
ら
。

「
辛
い
で
す
、辛
い
で
す
」は
ダ
メ
よ
。兼
業
主
婦
で
も

ち
ゃ
ん
と
家
を
守
って
い
か
な
い
と
ダ
メ
。仕
事
は
仕

事
。当
た
り
前
の
こ
と
よ
。

（
青
い
猿
）

大川で３本の指に入るレジェンド。
御歳80歳のママが仕切る41年を迎え
るお店は連日大人気。この店を知らず
して大川を語る無かれ。

　0944-86-4580
大川市榎津７０９
［営］19:30～
［休］月曜

スナックタミ
お答えママスナックタミ

ママの思ひ出

（
42
歳
・
兼
業
主
婦
）
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　080-3996-6710　大川市幡保272-2
［営］13：00（土日祝11：00～）～21：00［休］無休

新茶屋の交差点そばにあるテイクアウトのタピ
オカ専門店。台湾直輸入の鮮度の高い生タピ
オカ粉を使用し、毎日手ごねで作るタピオカは、
驚くほどモッチモチ！できたての味を楽しめるよ
う温かいままで提供しています。最初は、アツ
アツ＆モチモチ。冷えてくると弾力のある食感
になっていく、味の変化も楽しめます。

餃子をはじめ、
一品料理のメ
ニューも充実！

お店の壁には、
スプレーアートの
作品が。インスタ
映え間違いなし！

もっちり感がたま
らない！タピオカ
粉で作った「極
みクレープ」も
おすすめ。

生タピオカならではの
モチモチの食感が大人気

バーテンダーの貝田さんがプロデュースしたタ
ピオカドリンクは、ブレンダーにかけたスムー
ジードリンクにタピオカを入れ、カリカリのグラ
ノーラをトッピング。見た目の可愛さはもちろ
ん、もち、かり、ふわと異なる食感のハーモニー
がたまりません！21 時からは、バー「mint」
になり、カクテルなども楽しめます。

バーテンダーが作るタピオカは
見た目も、食感もスペシャル！

大川にも

タピオカブー
ム、到来！？

タピオカブー
ム、到来！？

　0944-85-8878　大川市酒見286-15［営］11：00～
14：00、17：00～24：00（休日夜～25：00）［休］月曜

筑紫野でラーメン屋をしていたご主人が切り盛
りする、辛麺専門店。麺類は、じっくり鶏ガラを
煮込んだ「白湯辛麺」とトマトの酸味がアクセ
ントになる「トマト辛麺」の２種類が。辛さは
０～大辛まで選べるので、辛いものが苦手な人
も、辛いものマニアの人でも楽しめます。麺は
小麦麺とこんにゃく麺から選ぶことができます。

辛さも、麺も選べる！
大川唯一の辛麺専門店

　080-2724-1106　大川市榎津78-7［営］14：00（土日祝12：
00）～19：00［休］無休

　0944-86-2026　大川市酒見302-5［営］11：00～
23：00（金・土～24：00）、ランチ11:00～15:00［休］第
3水曜

2019 年 4 月にオープンした「オリーブ」は、外国
人シェフが作る、本格的なスペイン料理が楽しめる
お店。本場スペインの生ハムや海老のアヒージョ、
魚介類の旨味たっぷりのパエリアなどが人気。メキ
シコ・ペルーのラテン料理のメニューも揃います。
家族連れや友人同士での食事会はもちろん、ひとり
で訪れても OK という気軽さが嬉しい。在日 30 年
の店主と交わすグローバルな会話も魅力です。

フレッシュフルー
ツをたっぷり使っ
た「凍結サワー」
580 円。

フレッシュフルー
ツをたっぷり使っ
た「凍結サワー」
580 円。

大川初！スペイン料理は、
ひとりでもグループでもOK!

福岡市内で人気だった「みそや仁房」が、2018
年 11 月に大川市へ移転＆オープン。オーナーの江
頭さんは、数々の日本料理店で研鑽を積んだ実力
派。独創的なアイデアから生み出される料理は、瞬
く間に大川のマダム達の間で評判に。味噌や酵素玄
米、ココナッツオイルなど、健康にいい食材にこだ
わっているのも女性に人気の秘密。

アイデアが光る！
創作料理が人気

　080-3220-8119　大川市酒見中原332-8
［営］18:00～22:00［休］火曜

　0944-86-2088　大川市榎津89-4［営］17：00
～24:00（休・祝日前～25：00）［休］不定休　　
instagram:maboya.3011

2018年11月にオープン以来、連日多くのお客さんで賑わう
居酒屋「まぼ家」。豊富にそろうメニューの中で一番のオス
スメは、はかた地鶏を炭火で豪快に焼き上げる「地鶏のも
も焼き」。炭火の香ばしさ、
地鶏ならではのジューシーで
弾力のある食感は、やみつ
きになる美味しさ。思わずお
酒も進みます。

思わず笑顔が溢れる
ボリューム満点の焼き鳥屋

タピオカ、スペイン料理、居酒屋…etc
アナタはいくつ行った？

【グラビティー】

【リー カフェ】

Dining Cafe & Bar 

「よるばい大川を見た」で、
トッピング無料サービス！

驚きの新食感！

唐揚げ専門店、すし屋など、大川市には魅力的な飲食店がいっぱい！新しい店もどんどん急増中です！

※料金は、消費税およびサービス料抜きの値段です。詳細は各店にお問い合わせください。
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大学生がリポート！

企画／活性化協議会
表紙イラスト／木村学　写真／片山智博〈P２～３、６～７、P8～９人物〉、よるばい編集部　デザイン／籾井康代（デザインのおと）、川嶋晴菜〈マップ〉　取材／よるばい編集部：江口春奈、完山京洪、
坂井洋子、坂口愛未、佐藤元昭、津村健斗、中島聖知、藤瀬智子、柳橋奈帆、吉岡澄子　編集／市田里実（STAR GIRL inc.）　編集アシスタント／村田純子
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